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外形寸法［mm］

製品重量［kg］

弁当収納個数［個］

清掃方法

加熱方法

電源容量

総合消費電力［kw］

定時最大電流［Ａ］

想定加熱時間［分］

想定連続加熱時間［分］

想定排熱量［kw］

備　考

1100×730×340（H）

80

６（1コンテナあたり６弁当収納）

拭き上げ

マイクロ波加熱方式

単相  200V  20A

2.8

14

６（１回の加熱時間）

60（６分×10サイクル）

1.0

設置環境の調査が必要

マイクロ波による再加熱機

スープや
みそ汁など
汁物も

温められます

ス プやス プや

●マイクロ波加熱なので発泡コンテナのまま
　６食を約６分で再加熱可能！！
●移し替えが無く衛生的で効率的！！
●コンパクト設計なので場所をとらず手軽に配膳！！
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※加熱出力や食数により消費電力は増減します。
※装置１台当たり耐荷重100ｋｇ以上の台が必要です。
※本パンフレット掲載の製品仕様、外観等は品質向上
　のため、予告なしに変更する場合があります。



はマイクロ波（電子レンジ方式）による  弁当再加熱機なので、おいしいメリットがたくさん。

加熱後
１時間は
65度以上を
キープ　

環境に優しく
CO2削減にも貢献しますエコ&省エネ

うま味
色合いを

損なわず従来の
懸念だった「冷たくて
おいしくない」
を解消。

大量調理施設衛生管理
マニュアルの遵守に適合HACCP対応

高温（65℃）を維持することで
時間経過による菌の
繁殖を抑えます。

１台で１時間あたり９回転　６食×９＝54食の温かい食事提供が可能

弁当箱の移し替えがなく

衛生的で効率的！！

ごはんの温度勾配 食材温度
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はマイクロ波（電子レンジ方式）による  弁当再加熱機なので、おいしいメリットがたくさん。

弁当箱

加熱物により加熱時間
出力変更が可能

１コンテナ6食

配　

 

膳

６分30秒 ６分30秒 ６分30秒 ６分30秒 ６分30秒 ６分30秒 ６分30秒 ６分30秒

移し替え
（30秒）

（６分）
保  管  （保  温）加  熱

マイクロ波加熱で

６食を約６分で
再加熱可能！！

最大、２台まで
積み重ね可能！！
６食×2台＝12食

分ででで

発泡
コンテナ
採用
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